CARTAGENA

SAUVIGN
BLANG o8

:!!de Certagena se informa que los vientos del Océano P,'”r;:a
';n Lllegado & los vifiedos costeros impulsando la crescidad¢
108 nuy frescos, con notas minerales.

—— —

LO ABARCA I g8
D.0. SAN ANTONIO VALLEY | 3

WINE OF CHILE

THOML

——

CASA

CARTAGENA

Cartagena es la linea mds vendida de Casa Marin. En
Chile y en el mundo es reconocida por su excelente
relacién precio calidad. Todos los vinos han recibido sobre
90 punfos por Robert Parker y James Suckling.
Variedades: Sauvignon Blanc, Riesling, Gewurztraminer,
Garnacha/Syrah y Pinot Noir.

Casa Marin es una bodega exclusiva ubicada en el
pueblo de Lo Abarca, a solo 4 km del Océano Pacifico.
Este microclima tiene una temperatura promedio de 14°C
en la estacién de crecimiento y una precipitacion anual

de 200 mm durante el invierno.

SAUVIGNON BLANC
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Nuestro Cartagena Sauvignon Blanc esta producido con
las uvas que provienen de los cuarteles mds altos de
nuestro vinedo, con una exposicion directa al Océano
Pacifico. Es en esta drea las temperaturas no bajan tanto
en la noche como en los cuarteles mds los que son
afectados por heladas. Esto provoca un microclima
especial que hace que las parras produzcan
naturalmente no mds de 5 a 6 toneladas por hectdrea. El
suelo estd constituido por marga (una mezcla compuesta
de arcilla, arena y caliza).

VINIFICACION

La cosecha manual se realizd la primera semana de
marzo. Estas uvas son seleccionadas a  mano,
separdndolas de materiales verdes no deseados para
luego pasar a despdlilado y prensado. No hubo
maceracién. La fermentacidon se realizd a bagja
temperatura en depdsitos de acero 100% inoxidable. Sin
correcciéon de acidez.

ALCOHOL AZUCAR RESIDUAL PH ACIDEZ TOTAL
13% 2,19/l 3,3 6,49/

Temperatura de servicio: 10°c

Potencial de guarda: Gracias a su bajo pH y alta
acidez, este vino tiene un gran
potencial de envejecimiento.
Puede beberlo joven o dejarlo
envejecer hasta 8 anos.



