
100%
RENOVABLE 

ENERGÍA

100%
Vegano

 SAUVIGNON BLANC CIPRESES VINEYARD 2024 SAUVIGNON BLANC CIPRESES VINEYARD 2024

D.O. LO ABARCA
BRILLANTE - CONCENTRADO - MINERAL - CLIMA FRESCO - COLECCIONABLE

Fundada por María Luz Marín, la primera enóloga de Chile, D.O. Lo Abarca es una denominación exclusiva de Viña Casa Marin, y
desde 2018 es considerada como uno de los Crus de Chile. A sólo 4 km del fresco océano pacífico, D.O. Lo Abarca tiene una
temperatura promedio de maduración de 13,7ºC y una máxima de 1100 GDD (Temperatura de crecimiento). D.O. Lo Abarca es un
mosaico de viñedos, con pendientes de 6° a 35° en todas direcciones y suelos diversos: calizo, franco arcilloso, granito, arena y
volcánicos antiguos que abarcan elevaciones de 35 a 285 msnm. Como resultado, el viñedo de 37ha se divide en 57 bloques, creando
un terroir único y diverso. Los rendimientos naturalmente bajos de 4.000 kg/ha (25 hl/ha) dan como resultado vinos con gran
concentración, alta acidez natural y una calidad excepcional. 

El mosto se escurre para la fermentación y
permanece macerado en frío durante 18
horas.
Fermentado en acero inoxidable a 9-12ºC.
El 30% del blend es envejecido en barricas
neutras durante 4 meses.
Vinificación de baja intervención, sin ajuste
de acidez, sin chaptalización. Sólo jugo.

Cuarteles de 22 años de edad sobre lecho de
roca calcárea con suelo calizo y granítico.
Bajos rendimientos (25hl/ha).
Madurez lenta, Cosechado a mano y
seleccionado en mesa desde la mitad de marzo
a principios de abril.
Máxima media diurna de 20ºC y mínima
nocturna de 8ºC durante la maduración.
Gestión sostenible del viñedo.

VITICULTURA ELABORACIÓN DEL VINO

Alcohol 13,5% - Azúcar residual 1,59g/l - pH 3,01 - Acidez total 7,8g/l
NOTA DE CATA
Brillante y aromático, en Sauvignon Blanc 'Cipreses' de Casa Marin 2024 predominan aromas a fruta blanca, mango maduro
y hierbas frescas. En el paladar, sedoso, untuoso, acidez citrica con notas a  maracuyá y un toque de mineralidad, lo que lleva
a un final refrescante y vibrante. Potencial de guarda de min. 12-15 años. 
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